DIE BESTE AUSWAHL

fir unsere Gaste

Tradition und gute Tropfen: Harald Kuhnle (links) beim Gespréch
mit franzdsischen Wein- und Kaseerzeugern in Niderviller bei der
Boot & Wein.

Liebe Bootsfreunde und Gaste,

eine der schonsten Aufgaben zur Saisonvorbereitung ist es, den Wein

fiir das Captains Inn und fiir den Verkauf zum Mitnehmen auszusuchen.
Wir haben in sorgfaltigen Eigenversuchen weder Zeit noch Kater
gescheut, um eine Auswahl zusammenzustellen, die die liebevoll zu-
bereiteten Gerichte angemessen und angenehm begleiten.

Sie werden kaum einen der Weine je im Supermarktregal finden, denn

die Winzer sind oft kleine Familienbetriebe, die ihre Weine vor allem

in der heimischen Umgebung verkaufen. Wir haben die Winzer bis auf
wenige Ausnahmen entweder beim Saisonauftakt ,Boot & Wein" in

Niderviller oder auf unseren Reisen entlang der Mosel kennengelernt.
Lassen Sie sich von uns dazu inspirieren, die tiblichen Weinpfade zu

verlassen und neue Ufer und Geniisse zu entdecken!

Wir sehen uns auf dem Wasser (oder bei einem Glas Wein)!
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Ihr Harald Kuhnle

HAUS(BOOT)WEIN
Madame Lang Riesling trocken Seite 9

Chateau Albuzeau Bordeaux Rosé trocken seite 10

Chateau Albuzeau Bordeaux Supérieur Rouge trocken Seite 10
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WEIN-TIPP
LAGERN AN BORD

Weine mdgen gerne ein gleichmaBiges
kiihles Klima, das wir lblicherweise
nicht auf Hausbooten vorfinden. Wohin
also mit den guten Tropfen, wenn man
sie erst in zwei oder drei Tagen trinken
mochte? Vom alten Segler-Stauraum-
Trick, der Bilge, mochten wir abraten. Da
ist auf unseren Booten oft Technik ver-
baut, die erstens Warme abgibt und
zweitens recht unibersichtlich ist, so
dass sich eine Flasche dauerhaft verste-
cken kann. Lassen Sie die Bodenbretter
lieber an Ort und Stelle. Stauraum fin-
den Sie auf Kormoran, Aquino, Pirates,
vetus und Co. in der Pantry und in den
Staurdumen der Kabine. Unter den Kojen
der Bugkabinen ist es auf den meisten
Booten so kiihl, dass der Wein nur noch
eine kurze Nachkiihlzeit im Kiihlschrank
braucht. In jedem Fall sollten Sie den
Wein gut vor Bruch und Verrutschen
sichern, denn im Zweifel bringt ein vol-
les Glas mehr Gliick als Scherben ...

Tom Pingel

Unsere Weinbeschreibungen

Wir behalten uns vor, Jahrgdnge auszutauschen. Mit
dem Jahrgang dndert sich meist auch der angegebene
Alkoholgehalt des Weines. Dies hdngt von den klima-
tischen Bedingungen und der Sonnenintensitat ab. Wir
bieten ausschlieBlich naturbelassene Weine an und
bitten daher um Ihr Verstandnis.
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Madame Lang

Annelise Lang

Madame Lang ist eine
Institution. |hr Cré-
mant ist so lecker und
ausgewogen, dass man
gar nicht erst weiter in
die Champagne fahren
muss, wenn es im Glas
blubbern soll. Im elsés-
sischen Wolxheim ist
man von Deutschland
aus schneller am Ziel,
bei Annelise Lang und
ihrem Weingut.
Wie kam Madame Lang zum Winzern? ,Ich
hab gar nichts gelernt", erklart sie fréhlich
im deutsch-elsdsser Dialekt, sie habe halt
die Schule zu Ende gemacht und sei im
Sommer als Erntehelferin unterwegs ge-
wesen. Ehe sie sich versah hatte sie auch
schon einen Weinbauern geheiratet, der in
der dritten Generation Wein anbaute. Die
vor einigen Jahren verwitwete Annelise
Lang produziert 35 000 Flaschen im Jahr.
Jede Flasche verkauft sie selbst — auf Wein-
festen oder im Direktverkauf auf ihrem Hof.
Bis sich Annelise Lang von einer Flasche
Crémant trennt, hat sie den Wein drei Jah-
re lang begleitet. Zuerst im 11 Hektar gro-
Ben Weinberg, dann natiirlich bei Pressung
und Garung. Allein 9 Monate reift der Cré-
mant im Fass auf der Hefe, dann noch
einmal zwei Jahre auf den Kopf gestellt in
der Flasche. Als letztes wird mit einer be-
sonderen Maschine der voriibergehende
Kapselverschluss und der Bodensatz im
Hals entfernt und der typische Crémant-
korken mit Drahtsicherung aufgesetzt.

PINOT GRIS
“CUVEE DE LA PATRONNE" trocken

Diesen edlen Tropfen hat Michel Lang seiner Mutter
gewidmet: 13,5% Alkohol und 15 % Restzucker. Er
wurde ertragsreduziert mit 120 Grad Ochsle geerntet.
Durch die sehr reife Frucht ist er ein vollmundiger,
runder und ausgewogener Wein. Er verfiigt liber eine
moderate Sdure und bietet Aromen von Unterholz und
gelben Friichten. Er wirkt korperreich, rund und mit
einem langen Abgang.

PINOT BLANC feinherb

11,5% Alkohol. Der Wein zeichnet sich durch seine
Ausgewogenheit mit einer fruchtigen, leichten Saure
aus. Gepaart mit Veilchen- oder Iris-Aromen wirkt er
sehr geschmeidig.

RIESLING trocken

Der Riesling von Annelise Lang hat 12,5 % Alkohol und
ein sehr gutes Rieslingbouquet. Er prasentiert sich als
ein trockener und charaktervoller WeiBwein. Seine
Zitrusaromen werden erganzt durch mineralische oder
florale Noten. Ein passender Begleiter zu weiBem
Fleisch, Salaten, Meeresfriichten und Fisch. Im Elsa
trinkt man ihn auch zu Sauerkraut.

Der Wolxheimer Riesling soll laut Wikipedia der Lieb-
lingswein Napoleons gewesen sein.

CREMANT
d’Alsace Brut
blanc (weiss)
11,5% Alkohol.

Der Crémant von Annelise
Lang wurde vornehmlich
aus Pinot Blanc Trauben
herstellt. Er wird sehr
sorgféltig von Hand zu
Beginn der Weinlesen ge-
erntet, damit er sein kraf-
tiges Sauregeriist erhalt.
Dieser trockene Crémant
ist frisch prickelnd, leben-
dig, unkompliziert und
liberzeugt mit einem an-
haltenden Abgang.

Flasche Flasche kaufen &
Preise in Euro, Flasche 0,75 | Restaurant mitnehmen Glas0,2 |
Pinot Blanc feinherb 22,50 11,90 6,80
Pinot Gris ,,Cuvée de la Patronne” trocken 24,50 12,90
Riesling trocken 22,90 12,40 6,80
Crémant d Alsace brut Sekt 25,50 13,90




Chateau Albuzeau

Bruno und Suzy Alexandre

BORDEAUX ROSE
12% Alkohol. Trocken.

Schneller als der Superieur kommt
der Rosé von Albuzeau ins Glas. Die
Trauben - je zur Halfte Cabernet
und Merlot - werden wie bei hellen
Weinen Ublich schnell nach der
Ernte gepresst und géren ohne
Traubenhaut und Stiele. Nach drei
Wochen flieBt der Wein zur Nach-
reife ins Fass, bis er trink-reif ist.
Im Januar wird dann auf Flaschen
gefiillt. ,Zwei Jahre lang kann man
einen Roséjahrgang danach noch
gut trinken - gerne im Sommer zu
Grillfleisch und Fisch." Ein wahrer
Zaubertrank aus dem sitidwestli-
chen Frankreich, wie Sie feststellen,
wenn Sie ihn probieren.

BORDEAUX
SUPERIEUR
ROUGE

12,5% Alkohol. Trocken.

Bis der Superieur im Glas landet,
giren die Trauben (90% Merlot
und 10% Cabernet) bei 28 Grad
drei Wochen lang. Nach dem Pres-
sen reift der Wein bis Januar, dann
macht der junge Cuvée es sich
noch einmal 18 Monate in Eichen-
fassern bequem, bis er in Flaschen
abgefiillt wird. ,Das beste Trinkal-
ter liegt bei fiinf bis sechs Jahren,
aber auch nach zehn Jahren
schmeckt er noch”, verspricht Bru-
no Alexandre.

BORDEAUX
SAUVIGNON BLANC
12,5% Alkohol. Trocken.

Das Weingut Chateau Albuzeau
befindet sich im Weinanbaugebiet
Bordeaux. Reinsortige Weine er-
leben hier ein Comeback. Dort
sind insbesondere Rotweine be-
rihmt. Jedoch wird auch die wei-
Be Rebsorte Sauvignon Blanc von
Chateau Albuzeau angebaut und
ebenfalls ohne Schwefel ausge-
baut. Er ist leicht, mit einer scho-
nen Balance aus SiiBe, sduerlichen
Zitronennoten und einem Hauch
von Akazienhonig. Ein lebendiger
und fruchtiger WeiBwein, der zu
allen Gerichten mit Meeresfriich-
ten und Schalentieren oder zu
weiBem Fleisch passt.

GLOSSAR
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Chateau Albuzeau liegt in der Gemeinde Sablons in
der Gironde, etwa 15 km von Libourne und etwa 10
km von Saint-Emilion und den Gemeinden Lalande
de Pomerol und Pomerol entfernt, also unweit dieser
berlihmten Weinanbaugebiete. Wenn man Bruno
Alexandre vom Chateau Albuzeau aus Sablons bei
Bordeaux sieht, weil man spontan: ,So sieht ein fran-
zosischer Winzer aus einer jahrhundertealten Wein-
dynastie aus.” Eher klein gewachsen, mit Baskenmiit-
ze und listigen Asterix-Augen kann man sich nicht
vorstellen, dass er jemals anders anzutreffen ist als
das Glas schwenkend, genieBerisch schnuppernd oder
Reben schneidend. Der Schein triigt. Gelernt hat Bru-
no Alexandre Metallverarbeitung. Bis 2003 fraste und
feilte er in einer Fabrik. Auch seine Frau Suzy wurde
nicht in einem Weinberg geboren. Sie arbeitete in
verschiedenen Supermarkten bis sie - arbeitslos ge-
worden - eine Umschulung zur Winzerin verpasst
bekam. 1997 kaufte das Ehepaar ein Grundstiick und
pflanzte die ersten Reben an. Ihren Wein produzieren
die Alexandres ohne chemische Unkrautbekampfung.

Flasche Flasche Glas
Preise in Euro, Restaurant kaufen & 021
Flasche 0,75 | to go

Bordeaux rosé trocken 22,90 11,90 6,40

Bordeauxsupérieur 590 13.90 7,80
rouge trocken
Bordeaux Sauvignon 22,50 1,90 6,40
Blanc trocken

Chateau REBSORTEN
Die eigentliche Klasse erreichen
Bordeaux-Weine nicht durch ihre  Cabernet Sauvignon

Lage, sondern durch das Weingut,
das hier Chateau heiBt, unabhén-
gig davon ob der Winzer in einem
Schloss oder auf einem Bauernhof
wohnt. Jedes Chateau hat seine
eigene Art, verschiedene Trauben
(zumeist Merlot, Cabernet Sauvi-
gnon und Cabernet Franc) zu Wein
zu kombinieren.

Cuvée

Im Deutschen Sprachgebrauch
wird als Cuvée ein Wein bezeich-
net, der aus verschiedenen Trau-
bensorten besteht. Wahrend man
bei einem einsortigen Wein wie
Riesling weiB, was einen erwartet,
hdngt beim Cuvée die Qualitat
vom Geschick des Kellermeisters
ab, die Trauben miteinander zu
kombinieren. Das ist vor allem bei
Wein aus stidlicheren Anbaugebie-
ten lblich, um dem Wein zu mehr
geschmacklicher Tiefe und Aro-
menvielfalt zu verhelfen.

Das rote Pendant zum Chardonnay
ist die Rebsorte Cabernet Sauvi-
gnon. Urspriinglich aus dem Bor-
delais stammend wachst die Trau-
be mit der weltweit groBten An-
baufldche auf den unterschied-
lichsten Boden. Den charakteris-
tischen Duft nach Johannisbeeren
findet man in allen Cabernet
Sauvignons.

Lemberger

Der Lemberger kam vor Jahrhun-
derten aus Osterreich nach Wiirt-
temberg. Die Rebsorte liebt
warmes Klima, stellt héchste An-
spriiche an die Lage und mittleren
Anspruch an den Boden. Eine
wiirttembergische Spezialitat, die
in guten Lagen Spitzenqualitat
erreicht. Die lockeren Trauben mit
kleinen Beeren sind spatreif und
bringen dadurch vielfaltige Aro-
men und Gerbstoffe in den Wein.
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Weingut Kuhnle

Familie Kuhnle in Striimpfelbach

Nun haben wir schwabische Weine aus dem Remstal
auf der Karte, obwohl noch nie ein Hausboot bis an
die Rems vorgedrungen ist: das Weingut Kuhnle aus
Strimpfelbach. Mit seinen Macherinnen und Machern
verbindet uns, dass wir hiufig (fast) die gleiche Fra-
ge gestellt bekommen: ,Gehdrt das Weingut auch zur
Firma?" beziehungsweise: ,Han Sie was mit dene
Hausboode zum doon?"

Also: Wir sind weder verwandt noch verschwagert.
Der Name Kuhnle ist im Remstal, wo Firmenchef Ha-
rald Kuhnle ein paar Weinberge entfernt von der alt-

Pinot Blanc

Den weiBen Burgunder oder Kle-
vner gibt es seit dem 14. Jahrhun-
dert, er gedeiht am besten auf
kalkhaltigen Boden und ist ein
wenig frostempfindlich, so dass er
vor allem in siidlichen Weinge-
genden angebaut wird.

Riesling

Da die Riesling-Reben es gerne
etwas kiihler haben gehoren sie zu
den héufigsten Reben in Deutsch-
land und im Elsass, es gibt sie aber
auch in vielen anderen Landern.
Der Riesling genieBt als Wein in-
ternational ein hohes Ansehen.
Aufgrund des relativ hohen Séu-
regehalts kann er gerne fiinf bis
zehn Jahre lagern ohne sein mine-
ralisch-fruchtiges Aroma zu ver-
lieren.

Sauvignon Blanc

Die genaue Herkunft des Sauvi-
gnon Blanc ist nicht genau belegt,
man geht davon aus, dass die Rebe
aus der Weinregion Bordeaux
stammt. Dorthin ist sie jetzt zu-
rlickgekehrt. Sauvignon Blanc
zahlt zu den Edelreben und ist die
zweitwichtigste WeiBweinsorte
nach Chardonnay; sie wird auf der
ganzen Welt angebaut.

Trollinger

Die wiirttembergische Spezialitat
ist das schwabische Nationalge-
trank: Leuchtend rubinrot mit
fruchtigem Duft und leichtem und
frischem Charakter. Zwischen
spritzigen und eleganten WeiB-
weinen und schweren Rotweinen
findet dieser traditionsreiche Klas-
siker seinen Platz.
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eingesessenen Familie Kuhnle aufgewachsen ist, nicht
eben selten. AuBer dem Nachnamen verbindet uns
die Liebe zu gutem Wein und die Bodenstandigkeit.
Werner und Margret Kuhnle - seit Generationen
Weingartner - haben in den 80ern begonnen, eigenen
Wein zu machen, statt nur Trauben an die Genossen-
schaft zu liefern. Mit Erfolg: zahlreiche Medaillen,
Auszeichnungen und Preise haben die Tropfen unse-
rer Striimpfelbacher Namensvettern eingesammelt.
Eine weitere Gemeinsamkeit ist die bunt und inter-
national zusammengestellte Belegschaft. ,Wer was
schafft und wer was kann, ist willkommen", sagt
Daniel Kuhnle, Juniorchef und Weinbetriebswirt. Im
Keller ist Shani Berisha aus dem heiligen Amselfeld
die rechte Hand der Chefs. Er hat eine Heilbronner
Winzergesellenpriifung abgelegt. Fiir Weinbergma-
schinenarbeiten im Steilhang ist sein Bruder Hazer
die erfahrene und gewissenhafte Besetzung. Den
absoluten Uberblick iiber die Arbeit am Rebstock hat
Sami Mehmeti, unser eingefleischter und schon ewig
hier lebender Mitarbeiter, aus Oslare in Siidserbien.
Zur Traubenlese wird die Belegschaft noch bunter.
Vom italienischen Praktikant aus dem Trentino, liber
Roland, ein Minderheiten-Ungar aus den Karpaten,
bis zu unserer polnischen Nationalmannschaft im
Trauben schneiden finden sich zur Lesezeit alle ein.
So kénnen die Trauben miihevoll in den Keller ge-
bracht werden und gleichzeitig wird die kulturelle
Vélkerverbindung gepflegt.

TROLLINGER

12,5 % Alkohol. Trocken.

Aroma rote Johannisbeere und
Kirsche.

Korper: Schlank.

Charakter: leicht, frisch, feine
Frucht. Easy drinking.

LEMBERGER

13,5 % Alkohol. Trocken.

Aroma: Pflaume und siiBes Cassis.
Charakter: runder Korper,

von dunkler Farbe.

Flasche Flasche Glas
Restaurant  kaufen & 021
Preise in Euro, Flasche 0,75 | mitnehmen
Trollinger Strimpfel-
bacher QbA trocken 22,50 12,50 6.80
Lemberger , Feuer- 24.50 13,50

wand” QbA trocken




